
Agnieszka Krupa
Kierownik Działu Sprzedaży i Marketingu

Świąteczna magia w Historycznych Hotelach Wrocławia

Zbliża się wyjątkowy czas świąteczny - idealna okazja,
aby wspólnie celebrować sukcesy mijającego roku i wzmocnić więzi rodzinne

oraz wśród najbliższych pracowników. Serdecznie zapraszamy Państwa 
do Historycznych Hoteli Wrocławia na wyjątkowe spotkania wigilijne,

które łączą tradycyjny, świąteczny klimat z elegancją i profesjonalizmem.

Oferta wigilijna obejmuje:
- Starannie przygotowane menu wigilijne
- Elegancką, świąteczną dekorację stołu

- Ciepłą atmosferę i nastrojową muzykę w tle

Zapewniamy nie tylko wyjątkową atmosferę, ale również profesjonalną obsługę, która zadba
o każdy detal, aby świąteczne spotkanie przebiegło bez zarzutu.

Poczujcie magię świąt razem z nami!
Zapraszamy do zapoznania się z ofertą.

MENU WIGILIJNE
2025

Dodatkowo proponujemy:
- Specjalne ceny noclegów dla gości, którzy chcieliby skorzystać

z komfortowego wypoczynku w naszym hotelu po spotkaniu
- Możliwość wynajmu sprzętu audiowizualnego - dla firm,

które planują prezentacje lub przemówienia
- Prezenty upominkowe - dostępne na zamówienie,

by sprawić radość każdemu uczestnikowi

Kamila Faiga
Członek Zarządu
Dyrektor Działu Sprzedaży i Marketingu



Menu I

zupa grzybowa z łazankami
karp smażony filet, dorsz panierowany filet

pierogi z kapustą i grzybami lub pierogi ruskie (4 szt. porcja/os.) –
do wyboru jeden rodzaj lub pół na pół

sałatka żydowska
ryba po grecku

roladki śledziowe na sosie cygańskim
paszteciki z pieczarkami
piernik, kluski z makiem

wino grzane (250 ml/os.), kompot z suszu (300 ml/os.)
woda z cytryną, kawa, herbata -

w cenie menu bez ograniczeń

Cena zestawu: 185,00 zł/os.



barszcz z uszkami z farszem grzybowym
karp smażony filet, sandacz smażony filet, dorsz z rodzynkami

pierogi z kapustą i grzybami lub pierogi ruskie (4 szt. porcja/os.) –
do wyboru jeden rodzaj lub pół na pół

babeczki z musem łososiowym
kapusta z grochem
sałatka żydowska

śledzie na dwa smaki
ryba po grecku

paszteciki z kapustą i pieczarkami
kutia, piernik z bakaliami

wino grzane (250 ml/os.), kompot z suszu (300 ml/os.)
woda z cytryną, kawa, herbata -

w cenie menu bez ograniczeń

Cena zestawu: 230,00 zł/os.

Menu II



Menu III

barszcz z uszkami oraz zupa grzybowa z łazankami
karp smażony filet, grillowany łosoś, sandacz smażony

pierogi z kapustą i grzybami, pierogi ruskie (4 szt. porcja/os.)
krokiety z serem i pieczarkami

paszteciki z kapustą i pieczarkami
galaretka z pstrąga z cukinią

śledzie na dwa smaki
szpinakowa rolada z łososia wędzonego
deska serów z winogronem i orzechami

ryba po grecku
babeczki z musem łososiowym

kutia, keks, rolada makowa

wino grzane (250 ml/os.) lub kompot z suszu (300 ml/os.)
woda z cytryną, sok owocowy, kawa, herbata

w cenie menu bez ograniczeń

Cena zestawu: 260,00 zł/os.



INFORMACJE
DODATKOWE

- Standaryzacja obowiązuje do 23.12.2025 oraz obejmuje minimum 15 osób
- Ostateczną liczbę gości oraz wybrane menu należy podać nie później

niż 14 dni przed planowanym dniem spotkania
- Ewentualne modyfikacje i zmiany menu przyjmowane i wyceniane są indywidualnie

Warunki anulacji:
- Bezkosztowa anulacja możliwa jest do 30 dni przed planowanym terminem spotkania wigilijnego

- W okresie 29 - 14 dni przed terminem spotkania wigilijnego możliwe jest
zmniejszenie rezerwacji w granicach do 20%

- W okresie 13 - 0 dni przed terminem spotkania wigilijnego
nie ma możliwości bezkosztowej anulacji w żadnym zakresie 

Polityka płatności:
- Do 30 dni przed planowanym terminem

spotkania wigilijnego płatność za 50% zamówionych usług
- Do 14 dni przed planowanym terminem spotkania wigilijnego płatność za pozostałe

50% zamówionych usług

Więcej informacji oraz rezerwacje przyjmowane są przez Dział Sprzedaży.
Zapraszamy do kontaktu.

WARUNKI ANULACJI
I PŁATNOŚCI

Dział sprzedaży
poniedziałek - piątek: 8:00 - 16:30

zapytania@cohm.pl, +48 717 931 351


